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オ ル ター の提 案

本当に安全な食べものを手渡すために
○「だれが・どこで・どのようにつくったか」の情報を
　日本一公開します。

○「国産」「無農薬」にこだわり、日本の伝統食を守ります。

○原料段階・飼育段階からポストハーベスト農薬、
　遺伝子組み換え、放射能汚染、トランス脂肪酸、
　食品添加物などを徹底的に追放します。

○プラスチック容器・レトルト食品を追放します。2023.7月4週号
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　富田林市にある開屋本舗（株）  開田 早代代
表にオルターが製造委託して、オルター生産者
の農薬不使用のじゃがいもを使ったポテトチッ
プスを作っていただけることになりました。

　かねてからオルター仕様のポテトチップスを
作りたかったのですが、揚げ油までこだわると、
その製造者を見つけることは、ほぼ絶望的なこ
とでした。幸い開屋本舗では、小さなロットでの
製造が可能でしたので、揚げ油
としてココウェルのココナッツオ
イル（オルターカタログ2013年
11月５週号参照）を使ったポテ
トチップスが実現しました。

　農薬不使用のじゃがいもとココナッツオイル
と有機砂糖だけを原料としたたいへん贅沢なポ
テトチップスを、安く売られている一般市販品と
区別するために、あえてポテトチップスと呼ばず
「揚げポテト様」と呼ぶことにしました。サクサ
ク食感と凝縮された野菜の旨味がたまりませ
ん。この絶品「揚げポテト様」をぜひお楽しみく

ださい。
　オルターと開屋本舗としては、これからオル
ターのかぼちゃ、さつまいもなどを原料とした
「様シリーズ」を作っていきたいと思います。

　オルターの生産者、屋後 浩幸さん（石川県）
が、かつて自らの農薬不使用のじゃがいもを開
屋本舗に持ち込んで、ポテトチップスを委託製
造されたことがあり、オルターでも販売しました
が、たいへん高いポテトチップスであり、売れに
くいものでした。
　今回、ある程度大きなロットでの製造をお願
いしていますが、それでもかなり高めのポテト
チップスとなりました。
　こんな高価なポテトチップスは、子どもに見つ
かると家計が壊れてしまうので、製品名を「子ど
もに見つかるな！揚げポテト様」と名付けました。

　開屋本舗では、ポテトチップスの
製造工程にもこだわっています。真
空（減圧）フライヤーを使っています。
減圧、低温で素材をフライすると、原
料の色や風味を損ねにくく、ビタミン
などの栄養も壊れにくくなります。
　今回の「揚げポテト様」も、じゃ
がいもがこげず、白っぽく、とても
風味が良く仕上がっています。

　開屋本舗は1998年、たこ焼き店として出発
しました。2005年にはケータリング事業を開始
しました。ケータリング２号店開店をきっかけ
に、屋号を「開屋本舗」としました。
　2009年、安心・安全かつ健康的な食を追求
する研究所「もったいないLabo・ラボ」を設立
しました。2013年、真空（減圧）フライヤーを用
いた食品加工事業を開始し、開屋本舗を株式
会社化しました。2019年にはオリジナル食品ブ
ランドcoco‐vege（ココベジ）が「フード・アク
ション・ニッポン アワード」を受賞しました。

　開屋本舗の開田 早代代表のモットーは、
「もったいない！」「ゴミを出したくない」です。
これまで、地元農家の売れ残った野菜、規格外
の野菜などを活用してきました。チップスの割
れたものは、ごはんのふりかけに製品化してい
ます。
　使い終わった廃油は外部委託で「石けん」に
して販売しています。現在の石けんは「香料」を
使っているため、次回製造分からはオルター向
けに無香料で製造を行っていただく予定です。

　他の慣行農法
の野菜製品との
混入を防ぐため、
オルターロット分
の製造は新しい
ココナッツオイル
を使って揚げて
いただきます。
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P24で開屋本舗の「子どもに見つかるな！揚げポテト様」をご紹介。

揚げ油にもこだわりました

超高級なポテトチップス「揚げポテト様」

農薬不使用のポテトチップス

子どもに見つかったら家計がたいへん

低温フライで
おいしく仕上がっています

野菜チップスが受賞

オルターロットの製造時は
新しい油で揚げます

もったいない！がモットー

文責   西川 榮郎（オルター 代表）

開屋本舗（株）
開屋本舗の開田 早代代表

子どもに見つかるな！
揚げポテト様
子どもに見つかるな！
揚げポテト様
プレミアムココナッツオイルで揚げた農薬不使用じゃがいもチップス


