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オル ター の提 案

本当に安全な食べものを手渡すために
○「だれが・どこで・どのようにつくったか」の情報を
　日本一公開します。

○「国産」「無農薬」にこだわり、日本の伝統食を守ります。

○原料段階・飼育段階からポストハーベスト農薬、
　遺伝子組み換え、放射能汚染、トランス脂肪酸、
　食品添加物などを徹底的に追放します。

○プラスチック容器・レトルト食品を追放します。A l t e r  We e k l y  O r d e r  C a t a l o g u e  
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　愛媛県西予市明浜町でみかん栽培に取り組む
有機農業団体、（株）地域法人無茶々園（「あなた
のいのちを守る安全な食べもの百科　食はいのち
②」p.110参照）のメンバーの一員である（株）網
元・祇園丸 佐藤 吉彦三代目代表（オルターカタ
ログ2022年9月5週号参照）は、自ら曳船引き網
漁で漁獲した前浜のイワシ（カタクチイワシ、マイ
ワシ、ウルメイワシ）の稚魚をちりめんに加工して
います。
　このたび、そのちりめんの加工品として「ちりめ
ん山椒」および「ちりめんと青のりの佃煮」の生産
を始めました。

　「ちりめん山椒」は自ら加工した天日干・無添加
のちりめんと、農薬不使用で自家栽培した山椒を
原料に、調味料も全てオルター仕様で作り上げま
した。山椒は無茶々園の段々畑が栽培適地でよく
育ちます。
　「ちりめん山椒」といえば京都が有名ですが、そ
の市販品に負けないどころか、はるかに別格の味、
絶品に仕上がっています。佐藤 吉彦代表は、当初、
オルターの純米酒の使い方がよくわからず、試作
で苦労しました
が、結果、漁師らし
い素材の味が活き
たたいへんおいし
く安全な製品がで
きたと感激されて
います。

　「ちりめんと青のりの佃煮」は、祇園丸 佐藤 吉彦
代表のちりめんと同じく無茶々園のメンバー 佐藤
真珠 佐藤 宏二代表のスジアオノリ（オルターカタ
ログ2021年５月４週号参照）のコラボ品です。ス
ジアオノリは糸状で、特に香りが強く、なめらかな
食感、色鮮やかな緑色になるため、青のりの中の

ています。現在も不漁が続いています。このままだ
と、地元明浜町の主要産業のひとつ、ちりめん漁は
衰退し、ともに働いてきた網子や加工に携わる
人々の雇用にも影響が出てしまいます。ただでさえ
人口が減っている明浜町において、それは絶対に
避けなければならない事態です。
　異常気象による環境の変化に順応し、生き残っ
ていくために、ちりめんの加工品作りを始めました。

　佐藤真珠の佐藤 和文さんのスジアオノリ栽培も
同様な海の変化が理由でした。コロナ禍前に真珠
の母貝、アコヤ貝の大量斃死（へいし）があり、こ
のままだと地元の産業、真珠養殖が途絶えてしま
うと、新しい仕事作りとして、青のりの陸上養殖を
始めたのです。
　消費者は安全でおいしい「ちりめん」や「青のり」
を、さらに絶品の「ちりめん山椒」や「ちりめんと青
のりの佃煮」をいただき、生産者は海とくらしを
守っていくというWin-Winの取り組みです。

　無茶々園では農薬不使用で大根を栽培していま
す。その大根をちりめんの干し場施設を利用して、
切り干し大根や乾燥大根葉を生産しています。
　この大根葉を活かしたちりめん加工品も試作中
です。

最高級品です。この「ちりめんと青のりの佃煮」も
調味料など全てオルター仕様100%で、香り高い
青のりとちりめんの相性抜群の絶品に仕上がって
います。
　ちなみに、祇園
丸の佐藤 吉彦さ
んと佐藤真珠の佐
藤 宏二さんは兄
弟です。ともに海
を守る活動に取り
組んでいます。

　ちりめん漁を行う祇園丸の佐藤 吉彦さんがちり
めんの加工品作りを始めた動機は、近年の異常気
象でもたらされた海洋異変によるちりめんの不漁
です。
　最盛期に比べ、ちりめんの漁獲量は格段に落ち
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佐藤真珠　スジアオノリ
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網元・祇園丸スタッフのみなさん

水産加工品

天日干・無添加のちりめんが原料

別格の味「ちりめん山椒」

香り高い「ちりめんと青のりの佃煮」

異常気象によるちりめんの不漁から
生き残るために

ちりめん干し場を活かした
切り干し大根・乾燥大根葉

海で働く人々のくらしを守る

P12で網元・祇園丸のちりめん加工品をご紹介。

文責   西川 榮郎（オルター代表）

（株）網元・祇園丸

異常気象から
漁師のくらしを守る
異常気象から
漁師のくらしを守る
絶品の「ちりめん山椒」「ちりめんと青のりの佃煮」


