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オ ル ター の提 案

本当に安全な食べものを手渡すために
○「だれが・どこで・どのようにつくったか」の情報を
　日本一公開します。

○「国産」「無農薬」にこだわり、日本の伝統食を守ります。

○原料段階・飼育段階からポストハーベスト農薬、
　遺伝子組み換え、放射能汚染、トランス脂肪酸、
　食品添加物などを徹底的に追放します。

○プラスチック容器・レトルト食品を追放します。2026.7月4週号
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特定非営利活動法人 吉野コスモス会

容器のままチン！で食べられる
お手軽“冷凍丼”が新登場

    

このたび、吉野コスモス会では2つの丼を新たに開発いたしました。

１つ目は、TONTONさんの豚バラ肉を使用した煮豚丼です。

表面に焼き目をつけた豚バラ肉を長時間煮込み、

刻み海苔を散らした炊き立てのご飯の上に並べて、

自家製のタレをかけています。

口の中で溶ける脂のおいしさをご賞味ください。

２つ目は、知床興農ファームさんの牛バラ肉を使った牛丼です。

玉ねぎの食感と牛肉の旨味にこだわり、

食べ飽きない丼に仕上がりました。

（吉野コスモス会 弓場 孝志）

煮豚丼
税込905円

原材料:米、豚肉、酒、醤油、有機砂糖、みりん、海苔、長ね
ぎ、しょうが、にんにく

吉野コスモス会の煮豚をのせた手軽
な冷凍丼。柔らかく煮てあるので高齢
者や子どもにも。

230g

12676 吉野コスモス会・奈良県

牛丼
税込905円

原材料:米、牛肉、玉ねぎ、醤油、みりん、酒、有機砂糖、
しょうが、昆布

農薬不使用米、興農ファームの牛バラ
肉などオルター食材で手作りした手軽
な冷凍丼。

315g

12669 吉野コスモス会・奈良県

P24で吉野コスモス会のその他新製品をはじめ、今回限りのお寿司の福袋などをご紹介。

※電子レンジを使用する場合には、磁性鍋をご利用ください。


